
 

 
 

Le Porc ’ Salut ! : 

Mode d’emploi 

                                             
Le Porc ’ Salut !, au Corti, c’est avant tout un souvenir d’enfance ! 

Depuis tout petit, je connais cette recette que ma mère réalisait à la maison, dans sa cocotte-minute : 
De l’échine de porc, un morceau de couenne, quelques épices et une cuisson longue. 
 

Résultat : une viande moelleuse, fondante à souhait et délicatement parfumée ! 

C’est fort de ce souvenir que j’ai voulu inscrire ce plat au catalogue du Corti !  

Restait à lui trouver un nom ! Ce nom, c’est le résultat d’une joyeuse séance de travail en équipe…autour 
d’une dégustation du produit. 
 

Comment le consommer ? 
S’il peut se consommer chaud, avec des pommes de terre vapeur par exemple, je vous conseille plutôt 
de le déguster froid, accompagné d’une salade et de cornichons : le repas du dimanche soir par 
excellence, lorsqu’on n’a pas envie de cuisiner…ou qu’il n’y a plus rien dans le frigo ! 

Ou encore, à partager à l’apéro : convivialité garantie ! 

Régalez-vous ! 
Sébastien 

 
 

 

 


